
  

    

  

  

  

Chefs menu (3 gangen €50)  

Aperitivo  

Schiacciata – Citroen of Kreeftenboter​ 6.5 / 8.5  

Schiacciata – Ricotta – Citrus – Olijf​ 7.5  

Courgettebloem fritta – Penja peper – Citroen mayo​ 8  

Langoustine toast – Lardo di Colonnata – Harissa​ 12  

Rösti – Speck – Taleggio – Ui​ 7  

Quattro formaggi kroketjes​ 9  

Italiaanse charcuterie​ 12  

 ​
Voor  

BBQ Artisjok – Tuinbonen – Citroen dressing - Dragon ​ 14  

Cherry tomaten – Lapsang – Ricotta salata – Kardamom ijs​ 14  

Blue fin tonijn crudo – Tomatenwater – Rode peper – Shiso​ 16  

Kalfstartaar – Gerookte paling – Hazelnoten - Waterkers​ 17  

 ​
Pasta  

Tagliolini – Bisque – Gambero rosso tartaar​ 22  

Pappardelle – Ossenstaart ragú – Parmigiano Reggiano D.O.P.​ 20  

  

Hoofd  

Venkel – Gepofte knoflook beurre blanc – BBQ doperwten - Lamsoor ​ 21  

Bloemkool – Olde Remeker – Mosterd – Nootmuskaat​ 21  

Zeebaars – Saffraan salsa – Courgette – Verveine​ 25  

Kwartel – Gevogeltejus – Pancetta - Groene peper – Zomertruffel​ 31  

  

Bijgerechten  

Boontjes – Honing Mosterd - Zacht gekookt eitje​ 8  

Gefrituurde aardappel – Dragonmayonaise​ 5  

Little gem – Groene kruiden dressing – Tropea ui - Parmezaan​ 6  

  

Desserts  

Schiacciata gelato – Vijgenblad olie – Kers​ 6  

Tartelette – Tres leches cake – Aardbei - Vlierbloesem​ 11  

Tiramisu à la De Olyphant – Chocolade – Hazelnoot​ 11  

Selectie kazen van Tim​ 15  

 ​
Allergieën? Laat het ons weten! 


